
Temabuffé 

Våra bufféer är generöst uppbyggda med ett 

brett urval av smakrika proteiner, potatis i olika former,  

fräscha tillbehör, sallader, krämiga röror och avslutas självklart med dessert.  
 

Svenskt 

En klassiker fylld med sill, köttbullar, prinskorv, Janssons frestelse, lax, skagenröra och 

gubbröra 
 

Amerikansk BBQ 

En amerikansk BBQ-inspirerad buffé med fylliga, rökiga och lätt söta smaker, där långsam 

tillagning och kryddiga såser står i fokus. Helheten är rustik, mättande och inbjudande 
 

Medelhavet 

Inspirerad av soliga smaker – gazpacho, lufttorkad skinka, kyckling, fetaost, örtig 

potatisgratäng, oliver, tzatziki och fräsch pastasallad 
 

Växtriket, vegetarisk 

En färgstark och smakfull buffé med halloumi, falafel, bakpotatis, sötpotatispommes, ett urval 

av sallader och len hummus 
 

Innehållet kan variera efter säsong och tillgång, men menyerna speglar alltid 

respektive tema och bjuder på en härlig helhetsupplevelse. 
 

Pris vid förfrågan, inkl vatten & kaffe 

Minsta antal för beställning är 50 personer 

 
 

Dryck 

Läsk/mineralvatten  

Öl 33 cl, Öl 50 cl eller alkoholfri 

Vin eller alkoholfritt, pris per glas 

Mousserande vin eller alkoholfritt, pris per glas 

Mousserande vin, pris per glas 

 

Alternativt_Drinkbiljett  

Enhetspris öl, vin & alkoholfritt 

 

Alla priser är exklusive moms 

 

Serveras i Restaurang Cirkeln 17:00-20:00. Restaurangen har fullständiga rättigheter 


